@ATERING :

JUNGERMANNN
Inhaberin: Monika Besirevic

Speiseplan vom 22.08.2022 bis 28.08.2022 KW 34

Bei Fragen zur Kennzeichnung sprechen sie bitte unser Kiichenpersonal an.

Ment 1

MenU 3

Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Samstag

Sonntag

Lauchcremesuppe mit
Hackfleisch und Reis

Dessert

H&ahnchengyros mit
Kartoffelwedges und
Tzatziki

Dessert

Paprikaschnitzel
mit Kartoffeln
Salat

Dessert

Putensahnegeschnetzeltes mit
Spétzle und Prinzessbohnen

Dessert

Fischragout
Gartnerin Art m.Bandnudeln

Dessert

Eintopf
griner Bohneneintopf mit
Suppengemiuse

Dessert

Schweinefilet in Sof3e und
Kartoffelgratin

Dessert
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Menu 2

Germknoddel mit G,3.4
Pflaumenmus gefullt AlLl
und Vanillesol3e

Dessert 1,4
vegetarische Tortellini in ACG
Kasecreme mit Broccoli C,G,1
Dessert G,15
Nudeln mit c,lJ
Gemdise in Tomatensol3e Al
Dessert G,15

Pasta (Nudeln) mit Basilikum, Pes c¢,G,,2
und getrockneten Tomaten

Dessert G,135
gekochte Eier suf3-sauer mit C.G4
Kartoffeln G4
Dessert 1,3,5
Eintopf

leichte GemUusesuppe mit

Sellerie und Nudeln AG,
Dessert G,15
Kartoffeltaschen mit Frischkase AG4
geflllt dazu KrautersoRRe G,lJL
und Kaisergemiuise F.6
Dessert AG,5

Burgunderbraten Kasseler Art
mit Sauerkraut u. Kartoffel-
kloRen

Dessert

Gulasch nach

ungarischer Art, Salzkartoffeln
Rotkohl

Dessert

Hackfleischcurry mit Paprika
und Spirellinudeln

Salat

Dessert

Leberkase mit Kartoffel-
puree und Erbsen-Moéhren-
Gemiuse

Dessert

Hahchensteak Milano
mit Kartoffelspalten und
Salat

Dessert

Wienerwtirstchen mit
Nudelsalat

Dessert

Frikadelle mit
Nudelsalat

Dessert

Notwendige Diat-Kostformen werden von Menii | und Il abgewandelt. Selbstversténdlich stehen Ihnen die Menis auch als passierte Kost zur Verfligung.
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Wir wiinschen lhnen guten
Appetit

www.catering-jungermann.de

Abkirzungen Allergene:

A: Gluten H=SchalenfriichteistB:
Krebstiere I: Sellerie

C: Eier J: Senf

D: Fische K: Sesam

E: Erdniisse L: Schwefeldioxid

F: Sojabohnen M: Lupinen

G: Milch N: Weichtiere

Abklrzungen Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff
2 mit Antioxidationsmitteln
3 mit Farbstoffen

4, mit StRungsmittel

5. kann Graten enthalten
6

7

8

9

mit Geschmacksverstarker
mit Phosphat
geschwefelt
. gewachst

10. geschwarzt

11. Oberfl. mit Natamycin
behandelt

12. mit Coffein

13. mit Alkohol

14. Nitritpdkelsalz

Kunde:

Bei Um-Abbestellung des Essens

bitte unter der Nummer:

0172-6150066



http://www.catering-jungermann.de/

